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La gastronomia

La guerra
della lasagna
due chef

a confronto

a lasagna napoletana
(( L di Camevale e una va-

rianted'autore». Eil te-
mascelto perla cena dimercoledi
quando a partire dalle ore 20.30 il
Rooftop Garden Terrazza Angio
del Renaissance Naples Hotel Me-
diterraneo (via Ponte di Tappia),
organizza una serata dedicata
all'enogastronomia. Lo chef Pa-
squale De Simone ospita la stella
Michelin Paolo Barrale del risto-
rante Marenna di Sorbo Serpico,
per una suggestiva cena servita
all'undicesimo piano dell'hotel, a
pocadistanzadaviaToledoe piaz-
za Municipio. Cena e non solo: ai
partecipanti sara regalato il libro
«Le Ricette di Napoli» del giornali-
sta Luciano Pignataro, che con-
durra la serata. I due chefreinter-
preteranno lalasagnanapoletana
di Carnevale. Il tutto arricchito
dallamozzarella di bufalacampa-
na Dop offerta dal consorzio che
sara utilizzata nelle diverse pietan-
ze. Non manchera il tipico Mi-
gliaccio di Carnevale e un altro
dolce a base di amarene. In abbi-
namento il Lacryma Christi bian-
co erosso dei Feudi di San Grego-
rio. Costo: 35 euro a persona. Info
e prenotazione obbligatoria:
081/7970001.
L’APPUNTAMENTO
Quando: mercoledi
Ore: 20.30
Dove: Renaissance Hotel Mediterraneo
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