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sala.cavour
8.30 Accoglienza e accrediti

9.30   
Saluti
Vincenzo Ilotte Presidente Camera di commercio di Torino

Angelo Ferrari Direttore Istituto FF zooprofilattico Torino

Alberto Sinigaglia Presidente Ordine dei giornalisti del Piemonte

Chiara Appendino Sindaca di Torino 

Sergio Chiamparino Presidente Regione Piemonte

10.00-10.50   
Ci possiamo fidare?  
La tutela della salute alimentare dei cittadini in Italia e in Europa
Vytenis Andriukaitis Commissario europeo alla salute e sicurezza alimentare

Giulia Grillo Ministra della salute (invitata)

MODERA Anna Scafuri Caposervizio Tg1

10.50-11.10 Pausa Caffè

11.10-11.50    

E-commerce e food, il nuovo modo di fare la spesa 
Il futuro dell’acquisto di cibo online e la salute alimentare  
dei consumatori
Stefano Vaccari Capo dipartimento Ispettorato repressione frodi  
Ministero Politiche agricole e alimentari

Adelmo Lusi Comandante generale NAS

Luigi Cortellessa Comandante generale NAC Carabinieri 

MODERA Franca Braga Altroconsumo 

12.00-12.25    
Facciamo il punto sui reati alimentari
Quanto sono davvero efficaci gli strumenti che abbiamo  
per combattere i crimini che attentano alla nostra salute  
e al più importante comparto economico del Paese
Gian Carlo Caselli Presidente Comitato scientifico Osservatorio sulla criminalità in agricoltura

Roberto Moncalvo Presidente Coldiretti Piemonte

INTERVISTA Maurizio Tropeano La Stampa

12.30-13.00
Consegna dei riconoscimenti giornalistici  
del Festival del Giornalismo Alimentare

13.00-13.50 Pranzo
A cura di Associazione Cuochi di Torino  
in collaborazione con Inalpi

PROGRAMMA
GIOVEDÌ.21.FEBBRAIO.MATTINO

sala.giolitti
10.00-10.50
Sono un professionista e vi racconto 
il mio lavoro nel food
Esperienze e progetti dalla Rete del Festival  
del Giornalismo Alimentare 
Nicoletta Polliotto Comunicazione nella Ristorazione

Mariachiara Montera Travelwithgusto

Nadia Toppino Storie di cibo

Andrea Febo e Luca Sessa Radio Food

MODERA Donato Troiano Informacibo

10.50-11.10 Pausa Caffè

11.10-11.50
Il network europeo EIT Food 
Un sistema di scambio di conoscenza tra Università, imprese, 
consumatori per il cibo del futuro
Luca Cocolin Università di Torino

Andrea Cruciani Ceo di Agricolus

Giovanni Colombo EIT Food

Saskia Nuijten Director of communication EIT Food

MODERA Riccardo Quintili Direttore Il Salvagente  

12.00-12.50
Perché è meglio mangiare italiano
La qualità vera, il made in Italy e i prodotti dei territori  
spiegati dai protagonisti 
Alessandro Benincà Italia Zuccheri

Fabrizio Galliati Presidente Coldiretti Torino  

Pier Maria Saccani Direttore Consorzio di tutela mozzarella di bufala campana Dop

MODERA Beppe Gandolfo Tg Mediaset

13.00-13.50 Pranzo
A cura di Associazione Cuochi di Torino  
in collaborazione con Inalpi
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14.00-14.50     
Compro cibo sul web, ma chi tutela la mia salute?
Cresce l’acquisto di alimenti via Internet ma i consumatori non 
sanno se fidarsi di un prodotto che sullo schermo del Pc non si può 
toccare, non si può annusare e spesso non è quello conosciuto al 
supermercato
Gaetana Ferri Direttore alimenti Ministero della Salute

Paola Rebufatti Laboratorio chimico Camera di commercio di Torino

Antonio Lauriola Alimenti&Salute 

Maria Caramelli Istituto zooprofilattico Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta

Andrea Moretti Direttore Ebay Italia

MODERA Natasha Lusenti Conduttrice Ovunque6, Radio2

15.00-15.50      
L’informazione sulle buone pratiche alimentari 
La salute passa anche dalle scelte sul cibo ma deve fare i conti  
con falsi miti e scarsa informazione
Andrea Gavinelli DG salute e sicurezza alimentare Commissione europea

Benedetta Raspini Ricercatrice sostenuta da Fondazione Umberto Veronesi 

Carla Brienza Presidente Ordine dei tecnologi alimentari

Stefania Ruggeri Nutrizionista CREA 

MODERA Patrizio Roversi Conduttore TV

15.50-16.10 Pausa Caffè

16.10-17.00    
L’obesità infantile si combatte con l’informazione  
sulle buone abitudini 
Progetti e idee per comunicare a ragazzi e famiglie  
la corretta alimentazione
Monica Greco Associazione medicina di segnale

Samir Sukkar Ospedale San Martino Genova

Gianni Bona Ospedale Maggiore della Carità di Novara

Laura Gennaro Coordinatore CREA misure educative “Frutta nelle scuole”

Annamaria Castellazzi Scientific board Fondazione Istituto Danone 

MODERA Maria Teresa Martinengo La Stampa 

17.10-18.00     
Scelte di salute alimentare, quanto ne sappiamo davvero 
e cosa possiamo fare per saperne di più
Come informare i cittadini sulle corrette abitudini alimentari
Roberto La Pira Direttore Il Fatto alimentare

Elena Dogliotti Supervisore Scientifico Fondazione Umberto Veronesi 

Carlo Stagnaro Direttore dell’Osservatorio sull’economia digitale Istituto Bruno Leoni 

Pietro Paganini Campagne liberali

MODERA Marisa Fumagalli Corriere della Sera 

18.00 APERITIVO
A cura di Funny Vegan  
con la collaborazione di To Be Events
 

PROGRAMMA
GIOVEDÌ.21.FEBBRAIO.POMERIGGIO

sala.giolitti
14.00-14.50
Le guide strumenti per l’informazione alimentare?
Le recensioni dei critici di fronte all’esigenza dei consumatori di essere 
informati su come mangiare bene ma anche su come “nutrirsi” bene
Enzo Vizzari Guide L’Espresso

Eugenio Signoroni Guide Slow Food 

Massimiliano Tonelli Gambero rosso 

Luciano Pignataro Il Mattino

MODERA Marco Bolasco Direttore enogastronomia Giunti editore

15.00-15.50
Pensare vegetale o tradurre dall’onnivoro?
Due possibilità per la cucina vegana, ma anche un annoso  
dilemma sul come chiamare le portate. La critica gastronomica  
e gli chef si interrogano
Luca Iaccarino La Repubblica

Pietro Leemann Chef Joia 

Simone Salvini Chef FunnyVeg Academy

Valerio Massimo Visintin Corriere della sera, Doof

MODERA Sonia Giuliodori Direttrice FunnyVegan

15.50-16.10 Pausa Caffè

16.10-17.00   
Strategie di comunicazione per il turismo  
enogastronomico
Come si comunicano i territori per promuovere itinerari,  
esperienze e prodotti
Roberta Garibaldi Università di Bergamo

Guido Cerrato Camera di commercio di Torino

Paola Casagrande Regione Piemonte

Luisa Piazza Destination management organization Piemonte Marketing

MODERA Tarcisio Mazzeo Caporedattore Tgr Piemonte

17.10-18.00
Sistemi finanziari e sistemi alimentari
Conoscere i mercati per aiutare i consumatori
Elsa Fornero Università di Torino

INTERVISTA Debora Rosciani Radio 24

18.00 APERITIVO 
A cura di Funny Vegan  
con la collaborazione di To Be Events
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9.00-9.50
Che cosa vuol dire benessere animale?
Uno dei temi del momento che in pochi sanno davvero  
maneggiare con cura 
Luca Varetto Coalvi

Cristina Ten Kortenaar Inalpi

Silvio Borrello Direttore generale salute animale e farmaco Ministero della Salute

Pietro Sardo Slow Food 

MODERA Andrea Bertaglio giornalista, scrittore 

10.00-10.50     

Quali progetti per promuovere il cibo italiano  
tra gli italiani e nel mondo
Dopo l’anno dedicato al cibo italiano è il momento di fare il punto 
sulle strategie di promozione e immagine di uno dei settori più forti 
della nostra economia
Oscar Farinetti Fondatore di Eataly World

Ivano Vacondio Presidente Federalimentare

MODERA Luigi Gia La Repubblica

10.50-11.10 Pausa Caffè

11.10-12.00
Il caso del 2019: le microplastiche negli alimenti
Nei media arriva un nuovo allarme all inclusive, che riguarda tutto 
quello che mangiamo e che beviamo
Giorgio Gilli Università di Torino

Sherri Mason Fredonia State University of New York

Lorenza Meucci Centro ricerche SMAT

MODERA Gabriele Beccaria Direttore Tutto Scienze e Tutto Salute, La Stampa

12.10-13.00
Acquacoltura, pesci che nuotano in un mare di fake news 
L’allevamento di uno dei cibi più amati e forse meno conosciuti 
alimenta falsi miti e leggende metropolitane
Umberto Luzzana Skretting mangimi

Trym Eidem gundersen Norvegian seafood council

Antonio Sorice Società scientifica di veterinaria preventiva

Marco Saroglia Università dell’Insubria

MODERA Valentina Tepedino Direttrice Eurofishmarket

13.00-13.50 Pranzo
A cura del Corso di “Collaboratore di Cucina” gestito da Inforcoop Lega Piemonte  
presso l’istituto Penale per Minorenni “Ferrante Aporti” di Torino, 
in collaborazione con Associazione Agape dello chef Roxana Rondan

PROGRAMMA
VENERDÌ.22.FEBBRAIO.MATTINO

sala.giolitti
9.00 -9.50    
Uffici stampa e giornalisti 
Quanto è importante la collaborazione tra aziende e media  
contro la cattiva informazione nell’agroalimentare 
Ivo Ferrario Centromarca

Antonella Desiderio Glebb & Metzger

Licia Ahmed Wacky Weapon 

9.55-10.45  
La gastronomia, scienza del futuro
Il ruolo di una delle arti più antiche in un mondo che cambia  
alla velocità di un microonde 
Alberto Capatti Presidente Fondazione Gualtiero Marchesi

Federico De Cesare Viola Direttore editoriale e brand ambassador Food&Wine Italia

Licia Granello La Repubblica 

Paolo Massobrio Golosario 

MODERA Carlo Bogliotti Slowfood Editore

10.45-11.00 Pausa Caffè

11.00-11.50 
Le riviste gastronomiche compagne del buon vivere 
Il futuro dei magazine sul cibo come strumenti per diffondere la 
cultura gastronomica e la gioia di stare insieme
Anna Prandoni Direttrice Panino italiano magazine 

Venetia Villani Direttrice Cucina naturale

Martina Liverani Direttrice Dispensa Magazine

Maddalena Fossati Direttrice La Cucina Italiana

MODERA Fiammetta Fadda Giornalista

12.00-12.25
La grande cucina italiana, un patrimonio che  
ha bisogno di ambasciatori
Chef, giornalisti e personaggi della cultura uniti per promuovere 
tradizione e innovazione nel gusto
Cristina Bowerman Presidente Ambasciatori del Gusto

INTERVISTA Marco Trabucco La Repubblica

12.30-13.00
Le regole e i tranelli del digital food
Norme e sentenze per orientare aziende e consumatori
Giorgia Andreis Avvocato alimentarista

Elena Carpani Avvocato Osservatorio digital Adv/Lab

MODERA Marcella Zanellato Giornalista 

13.00-13.50 Pranzo
A cura del Corso di “Collaboratore di Cucina” gestito da Inforcoop Lega Piemonte  
presso l’istituto Penale per Minorenni “Ferrante Aporti” di Torino,  
in collaborazione con Associazione Agape dello chef Roxana Rondan
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14.00-14.50   
Per un giornalismo al servizio dei cittadini 
Quali riforme per un futuro di responsabilità e indipendenza?
Carlo Verna Presidente del Consiglio nazionale dell’Ordine dei giornalisti

Vito Crimi Sottosegretario alla Presidenza del Consiglio dei Ministri – Delega all’Editoria 

MODERA Anna Masera Garante dei lettori La Stampa

15.00-15.50  
Blogger, Instagrammer, Youtuber: tre casi di successo
Il rapporto tra alcuni dei maggiori influencer italiani  
e il proprio pubblico
Sonia Peronaci Foodblogger

Lisa Casali Ecocucina

Stefano Cavada YouTubber

MODERA Andrea Radic Coordinatore guide Espresso

15.50-16.10 Pausa Caffè

16.10-17.00   
Raccontare il food
Media diversi e diversi modi di parlare di cibo 
Sandro Capitani Coltivando il futuro, Rai Radio 1

Cristina Giannetti Coordinatrice ufficio stampa CREA

Pamela Panebianco Agrodolce

Francesca Papa canale Youtube - Cucina da uomini

MODERA Nerina Di Nunzio Food Confidential, LA7

17.10-18.00  
La sostenibilità inizia da come mangiamo  
e come beviamo
Mangiare bene e aiutare il pianeta? Si può 
Alessandro Galli Global footprint network 

Simona Castaldi Su-Eatable life

Gabriele Beccaro Università di Torino

MODERA Marco Fratoddi Federazione media ambientali

18.10-18.40 
La mia giornata da foodblogger
A tu per tu con 
Benedetta Rossi fattoincasadabenedetta.it, Food Network

INTERVISTA Alessandra Comazzi giornalista

18.40 APERITIVO
A cura di Funny Vegan  
con la collaborazione di To Be Events
 

PROGRAMMA
VENERDÌ.22.FEBBRAIO.POMERIGGIO

sala.giolitti
14.00-14.50    
Etica e filiera alimentare
Produrre e vendere di fronte alla richiesta dei consumatori  
di un cibo giusto 
Giorgia Ceccarelli Oxfam Italia

Giovanni Mininni Flai Cgil

Alessandro Mostaccio Segretario Movimento Consumatori Piemonte

Marco Pedroni Presidente Coop Italia

MODERA Alessandro Sessa Direttore Altroconsumo

15.00-15.50  
Le bufale su salute e cibo, un fenomeno che non si ferma
L’evoluzione delle fake news dopo anni di sensibilizzazione e di 
azione dei debunkers
David Puente Debunker, Open quotidiano

Giorgio Calabrese Università di Torino

MODERA Elisabetta Cosci Vice presidente del Consiglio nazionale Ordine dei giornalisti 

15.50-16.10 Pausa Caffè

16.10-17.00   
Cibo e migrazioni
I migranti scappano per il cibo e con il cibo possono avvicinarsi  
alle nuove culture che li accolgono
Italo Rizzi Direttore Lvia-Associazione internazionale volontari laici

Abderrahmane Amajou Slow Food

Lucio Caracciolo Direttore Limes

MODERA Alessandra Muglia Corriere della Sera

17.10-18.00   
Le tutele per i giornalisti nell’informazione che cambia
Nuove forme di contratto per fare uscire il giornalismo  
dal precariato
Stefano Tallia Stampa Subalpina 

Enrico Anghilante Editore TargatoCN 

18.40 APERITIVO
A cura di Funny Vegan  
con la collaborazione di To Be Events
 

Il programma potrebbe  
subire qualche piccola 

variazione negli orari e nel 
nome dei relatori


